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CENE AZIENDALI DI FINE ANNO AL MEZZALUNA....
Lo Chef Renato Pallizzari e Adriano
Vi aspettano con le loro proposte ....

Aperitivo con buffet di frivolezze cocktail e prosecco
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Carpaccio di manzo con radicchio marinato e scaglie di pecorino
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Risotto alla zucca in guazzetto di quaglie tartufate

Ravioli di carciofo in salsa di gamberi con porro fritto
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Filetto di branzino in manto di patate e timo su vellutata di Cartizze

Sorbetto alla mela verde

Medaglione di cappone farcito alle prugne con
cipollati glassati e radicchio grigliato
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Semifreddo al torroncino su salsa al cioccolato
Panettone e frutta secca con calice di Spumante

I vini abbinati dal maitre:

Ribolla Gialla Marco Felluga
Pinot Nero Nuova Gella

€ 42,00 prezzo a persona inclusa Iva 10% vini, minerali e caffe.

Ristorante “La Mezzaluna” —Viest Hotel, St Pelosa, 241 36100 — Vicenza —
Tel/Fax. 0444 583595 info sales office: denise@uviest.
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Aperitivo con buffet di frivolezze cocktail e prosecco
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Carpaccio di tonno rosso scottato alle erbe
con tartare di avocado e gamberi
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Risotto ai carciofi con guazzetto di cappone al marsala

Gnocchetti di zucca al burro, salvia, speak e cannella
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Filetto di cernia in guazzetto ai sapori mediterranei
Sorbetto alla mela verde

Coscia di suino in crosta di pane alle erbe con patate e
involtino di verdura cotta
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Semifreddo al torroncino su salsa al cioccolato

Panettone e frutta secca con calice di Spumante
I vini abbinati dal maitre:

Pinot Grigio Forchir
Teroldego Rotaliano Gaierof

€ 57,00 prezzo a persona inclusa Iva 10% vini, minerali e caffe.

MENU’ INDICATIVI SIAMO A DISPOSIZIONE PER PROPOSTE
PERSONALIZZATE CON LE VS PREFERENZE...

Ristorante “La Mezzaluna” —Viest Hotel, St Pelosa, 241 36100 — Vicenza —
Tel/Fax. 0444 583595 info sales office: denise@uviest.it



